
 

Amuse-bouche 

***** 

 

Foie gras de canard mi cuit,                                                    

chutney de fruits, brioche aux figues                                                                                              

  ou 

Tartare de thon rouge à la mangue                                                                                                                                              

et coriandre, guacamole  

***** 

 

 Duo de turbot et gambas,  

risotto à l'encre de seiche                

ou 

Filet de bœuf, jus au porto,  

pommes grenailles aux cèpes  

 

*****  

 

Assiette de fromages, salade verte 

ou 

Macaron  aux agrumes marinés,  

hibiscus, crème glacée, crème fraiche    

ou       

Cannelloni de mangue, biscuit moelleux coco 

 

 

Menu Armor-Argoat 
 

 

 

Amuse bouche 
 

 
 

Foie gras de canard au torchon, chutney de fruits, brioche aux figues 

 
Le verre de Côteaux du layon Domaine de Clayou 2022  

Ou Swett Muscat Arnaud de Villeneuve 2022    Supplément de 5 €50 
 

Ou 
 

La tarte fine de sardines aux oignons compotés 
 

**** 
 

 

 

Le lieu jaune poêlé, fenouil compoté, bouillon anisé 
  

Ou 
 

Le tournedos de bœuf poêlé, sauce diable, tomate, sucrine et pommes gaufrette 
 

 

**** 

L’assiette de fromage ou le « GWELL » au miel de printemps Supp 6€ 
 

 

 

Dessert au choix à la carte 
 

A choisir en début de repas 

 

 

Entrée, plat et dessert 42 € 

Entrée, plat ou plat, dessert 36€ 


