MENU SAINT SYLVESTRE 2016-2017
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Amuses ’OOMC’(IQSfQStEfS &sa coupe de champagne
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Cerise de foie gras laquée en trompe ['ceil sur son baba punché au bouillon de canard
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Noix de St Jacques juste snackée, lard de Colonata & son écume fumée

94€ Hors ok ok ok
boissons
Filet de sole braisée & son hollandaise au beurre de crustacés
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Animation.trio musical Amel AMAR TRIO Médaillon de cerf, sa poire tapée & coing confit, sauce airelles
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Trio awx inspirations métissées, le AAT vous propose un voyage & travers la

musique Jazz, Soul et Blues en passant par les plages ensoleillées du Brésil. Créme de Reblochon dans son écrin de pate & choux

Les membres du groupe interprétent avec plaisir et bonne humeur les airs de

Pink Martini, Nat King Cole, Nina Simone ou encore Marvin Gaye. Suspension chocolatée, ardmes de tonka & vanille de Tahiti
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