
 

Amuse-bouche 

***** 

 

Foie gras de canard mi cuit,                                                    

chutney de fruits, brioche aux figues                                                                                              

  ou 

Tartare de thon rouge à la mangue                                                                                                                                              

et coriandre, guacamole  

***** 

 

 Duo de turbot et gambas,  

risotto à l'encre de seiche                

ou 

Filet de bœuf, jus au porto,  

pommes grenailles aux cèpes  

 

*****  

 

Assiette de fromages, salade verte 

ou 

Macaron  aux agrumes marinés,  

hibiscus, crème glacée, crème fraiche    

ou       

Cannelloni de mangue, biscuit moelleux coco 

 

Menu Armor-Argoat 
 

Amuse bouche 
 
 

Foie gras au torchon, chutney de fruits, brioche aux figues  
 

Ou 

 

 St Jacques  rôties au Kari Gosse, mousseline de légumes 

 
 

**** 

 

Duo de Lieu Jaune et Gambas,                                                   

Asperges et gnocchis de pomme de terre 
Ou 

Carré d’agneau rôti en croûte de basilic, petits légumes printaniers  
                                                                                                                                                                               

**** 

                                                                                                    

Assiette de fromages  
Ou 

Macaron, crème citron, fraises 
 

Ou 

Chou coco, ananas caramélisé, glace vanille 
Ou 

Coque chocolat ganache tendre au whisky, mousse café 

 
 
 

 

 

 

Entrée, plat et dessert 46 € 

Entrée plat ou plat dessert 39€ 

 

Exemple de  menu pouvant être modifié selon arrivage 

 

 


