Menu « ARMOR-ARGOAT »

Entrée-Plat/Plat-Dessert 40€
Entrée-Plat-Dessert 49€

Amuse-Bouche

***

Foie gras de canard frais du « Domaine de Lanvaux »,

mariné a I’Armagnac, chutney de fruits secs a I’orange safrané
Ou

Raviole de langoustine et Saint Jacques,
bouillon au yuzu et algues Kombu,
champignons bruns poélés

*k*

Filet de bar moucheté, fricassée de courgettes et champignons bruns, creme
de tomates a I’estragon

Ou

Filet de beeuf, fricassée de pomme de terre
de Noirmoutier

***%

Assiette de fromages régionaux (supp. 8€)

**k*k
Feuille a feuille a I’orange et sésame, mousse banane, glace au rhum raisin
Ou

Entremet a la cacahuete, rhubarbe et fraise, glace caramel beurre salé



